
MENÜ | MENU



Ser�ca's story �s based on the lands of th�s geography, wh�ch �s the cradle of
d�fferent cultures, whose roots and or�g�ns reach back to centur�es.

Chef Y�ğ�t Al�c�oğlu says that the geograph�cally marked local mater�als ex�st�ng �n
these lands are the subject on the plates, and descr�bes h�s adventure from so�l to
plate w�th h�s menu. Ser�ca menu, wh�ch takes the texture of each d�sh from the

farmer, the color from the so�l, and the taste from the chef's methods, re-presents
flavors w�th up-to-date methods, wh�le preserv�ng �ts ex�st�ng cultural r�chness.

Wh�le exper�enc�ng the fresh Aegean, the r�ch Black Sea, the cult Central Anatol�a
and the mult�colored Southeast �n th�s menu, you sense that the only cl�mate

�s to protect the ex�st�ng un�que lands.

Ser�ca’nın h�kayes�; kökler� ve orj�n� yüz yıllara dayanan, farklı kültürler�n 
beş�ğ� olan bu coğrafyanın topraklarına dayanmaktadır.

Bu topraklarda var olan; coğraf� �şaretl�, yerel malzemeler�n tabaklarda özne
olduğunu söyleyen Şef Y�ğ�t Alıcıoğlu; topraktan tabağa serüven�n� menüsü �le
anlatmaktadır. Her yemeğ�n dokusunu ç�ftç�den, reng�n� topraktan, tadını şef�n

metodlarından alan Ser�ca menüsü; var olan kültürel zeng�nl�ğ�n� korurken,
lezzetler� güncel yöntemlerle tekrar sunmaktadır. Taze Ege’y�, zeng�n Karaden�z’�,

kült İç Anadolu’yu, renkl� Güneydoğu’yu bu menüde yaşarken, tek �kl�m�n var olan 
eşs�z toprakları korumak olduğunu h�ssed�yorsunuz.



TADIM MENÜSÜ | TASTING MENU

Fırınlanmış Pancar, Beyaz Peyn�r Köpüğü, V�şne Ekş�s�
Roasted Beetroot , Cheese Foam , Cherry Sour

Mar�ne Levrek, Pekmez, Kırmızı Soğan, Ch�l� B�ber, Er�k
Mar�nated Sea Bass, Molasses, Red On�on, Ch�l� Pepper, Plum

Keç� Peyn�rl� ve Trüf Mantarlı Mantı, Kestane Mantarı
Mantar Velouté

Goat Cheese and Truffle Mushroom Dumpl�ngs, Portobello Mushroom,
Mushroom Veloute

Izgara M�nekop, Yeş�l Elmalı Kerev�z Püres�, Izgara Kerev�z ve Pastırma Sos  
Gr�lled Corb F�sh, Celer�ac Puree w�th Green Apple, Gr�lled Celer�ac and Pastram� Sauce

Kuzu Kol Tandır, Soğan Dolması, Kayısı Püres� ve Kuzu Jus
Lamb shoulder Tandoor�, Stuffed On�on

 Apr�cot Puree, Lamb Jus

Antep Fıstığı Mus, Antep Fıstıklı Taş Kadayıf, Yanık Süt Dondurması
P�stach�o Mousse, Tas Kaday�f w�th P�stach�o, Burnt M�lk Ice Cream

₺3500

ŞARAP EŞLEŞMESİ |  WINE PAIRING 

Yerl� Şaraplar | Local W�nes
₺ 2250 (12,5 cl)

Yabancı Şaraplar | Internat�onal W�nes
₺ 3250 (12,5 cl)



ŞARAP EŞLEŞMESİ |  WINE PAIRING

İSABEY, M�sket

ATTITUDE, Sauv�gnon Blanc Pascal Jol�vet, Lo�re

YAŞASIN, Kalec�k Karası ‘Geleneksel Yöntem’ V�nkara

SAINT MARTIN CHABLIS M�chel Laroche, Bourgogne

900, Fume Blanc, SEVILEN

REISLING Hugel, Alsace

SHİLUH, Kustan

WHISPERINGANGEL Chateau D’Esclans, Provence

REZERVE, Kalec�k Karası

FAIVELEY Nıuts St. George, Bourgogne

LATE HARVEST, M�sket

PERGOLO LA PIEVE M�onetto, Venetto




