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Ser�ca's story �s based on the lands of th�s geography, wh�ch �s the cradle of
d�fferent cultures, whose roots and or�g�ns reach back to centur�es.

Chef Y�ğ�t Al�c�oğlu says that the geograph�cally marked local mater�als ex�st�ng �n
these lands are the subject on the plates, and descr�bes h�s adventure from so�l to
plate w�th h�s menu. Ser�ca menu, wh�ch takes the texture of each d�sh from the

farmer, the color from the so�l, and the taste from the chef's methods, re-presents
flavors w�th up-to-date methods, wh�le preserv�ng �ts ex�st�ng cultural r�chness.

Wh�le exper�enc�ng the fresh Aegean, the r�ch Black Sea, the cult Central Anatol�a
and the mult�colored Southeast �n th�s menu, you sense that the only cl�mate

�s to protect the ex�st�ng un�que lands.

Ser�ca’nın h�kayes�; kökler� ve orj�n� yüz yıllara dayanan, farklı kültürler�n 
beş�ğ� olan bu coğrafyanın topraklarına dayanmaktadır.

Bu topraklarda var olan; coğraf� �şaretl�, yerel malzemeler�n tabaklarda özne
olduğunu söyleyen Şef Y�ğ�t Alıcıoğlu; topraktan tabağa serüven�n� menüsü �le
anlatmaktadır. Her yemeğ�n dokusunu ç�ftç�den, reng�n� topraktan, tadını şef�n

metodlarından alan Ser�ca menüsü; var olan kültürel zeng�nl�ğ�n� korurken,
lezzetler� güncel yöntemlerle tekrar sunmaktadır. Taze Ege’y�, zeng�n Karaden�z’�,

kült İç Anadolu’yu, renkl� Güneydoğu’yu bu menüde yaşarken, tek �kl�m�n var olan 
eşs�z toprakları korumak olduğunu h�ssed�yorsunuz.



BAŞLANGIÇ |  STARTER

Zeyt�nyağlı Körpe Eng�nar, Eng�nar Püres�, Dereotu yağı
Baby Art�choke, Art�choke Puree, Fresh D�ll O�l

₺1200

Fırınlanmış Pancar, Beyaz Peyn�r Köpüğü, V�şne Ekş�s�
Roasted Beetroot , Cheese Foam , Cherry Sour

₺750

Mar�ne Hams�, Sarımsaklı Kızarmış Ekmek, A�ol�, Bottarga
Mar�nated Anchovy, Garl�c Toasted Bread, A�ol�, Bottarga 

₺700

Tabule Tartar, Mar�ne Dana Et�, Antep Bulguru, Kuzu Kulağı
Tabbouleh Tartar, Mar�nated Beef, Antep Bulgur, Sorrel 

₺1100

Den�z Börülcel� ve Ç�mç�m Kar�desl� Mücver, Dereotlu Yoğurt, Dereotu Yağı
Er�k Ekş�s�

Sal�corn�a and Shr�mp Patty, Fresh D�ll Yoghurt, D�ll O�l, Plum Sour
₺800

Mar�ne Levrek, Pekmez, Kırmızı Soğan, Ch�l� B�ber, Er�k
Mar�nated Sea Bass, Molasses, Red On�on, Ch�l� Pepper, Plum

₺1000



Tandırda Közlenm�ş Pırasalı P�de, Feth�ye Tangazola
Peyn�r�, Kuru İnc�r Tatlısı

Tandoor�-Roasted Leek P�de, Feth�ye Tangazola Cheese,
Dr�ed F�g Dessert

₺850

Keç� Peyn�rl� ve Trüf Mantarlı Mantı, Kestane Mantarı
Mantar Velouté

Goat Cheese and Truffle Mushroom Dumpl�ngs,
Portobello Mushroom, Mushroom Veloute

₺1100

Kalamar Spaghett�, Karnabahar Püres�, Kızarmış Pırasa,
Kahvereng� Tereyağı

Baby Calamar� Spaghett�, Caul�flower Puree, Fr�ed Leek, Brown Butter
₺1250

Bebek Ispanak ve Kuzu Kulağı Salatası, Tulum Peyn�r�, Soğan,
Er�k ekş�s�

Baby Sp�nach and Sorrel Salad, Tulum Cheese, On�on,
Plum Sour

₺750

Izgara 7 kule Marul, Kabak Çek�rdeğ�, Kuru Domates, Pel�t Peyn�r�
Gr�lled Roma�ne Lettuce Hearts, Pumpk�n Seeds, Dr�ed Tomato,

 Pel�t Cheese
₺800




